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RELATORIO DE ENSAIO
Relatorio / Amostra: A/ 202514090

Data de recepgio: 21/10/2025 Data comego analise: 22/10/2025 I| I I|II | II |I | I II | | |II| II I I II I|I
Data emisséao informe: 27/10/2025 Data analise final: 24/10/2025 Requerente:
Analisado de acordo com:  AZEITE VIRGEM EXTRA RISCA GRANDE, LDA

MONTE NOVO DE FONTE CORCHO, APT 89

7830-909 Serpa (Beja)
Tipo de embalagem: 500 ml vidrio desembalado, 2 unidades Portugal

Amostra de referéncia C181025004 - AZEITE V.E. DEMETER/BIOSUISSE
ORGANIC 25/26

(informacgao fornecida

pelo cliente)
Descrigao: Azeite em recipiente fechado com tampa inviolavel
Os resultados analiticos
Testes/Teste Requerente Unidades Limite Técnica analitica Método de ensaio

Avaliacdo organoléptica

Mediana do defeito 0,0 Analise sensorial COI/T.20/Doc. n.2 15. Rev. 11
| ermeds e 50 Analise sensorial  COI/T.20/Doc.n215.Rev.11
 Classificacio do panel test ~ AiteVigembxtra Analise sensorial  CO/T.20/Doc.n215.Rev. 11
Acidez (Métodoafio) <014 %oledicacd <080 Volumetria COT20/Doc.n23a Rev.1
Indice de Peréxidos 3,2 0,6 meq O,/Kg <20,0 Volumetria COI/T.20/Doc. n.2 35. Rev. 1

Espectrofotometria no ultravioleta

K232 1,68 0,20 <2,50 Espectrofotometria COI/T.20/Doc. n.2 19. Rev. 5
k7?0 015002 02 Espectrofotometria  COI/T20/Doc.n219.Rev.5
CDeltak <000 <001 Espectrofotometria  COl/T.20/Doc.n219.Rev.5
Ceras (Ca2+casecas) <m0 mgie <10 Cromatografia emfase  COI/T.20/Doc.n228.Rev.4

gasosa Método A
Compostos fendlicos 541 +38 mg/Kg Cromatografia liquida P.l. LAB-IT 157 baseado em

COI/T.20/Doc. n.2 29. Rev.2

Pagina 1 de 2 FLAB-PC 06 Anexo XII. Rev. 60



Laboratério de andlises organolépticas,

fisic imico, e e

residuos , reconhecido pe lo Conselho

] y
laboratorio 4
agroalimentario g
industrial s.I.

P.I. El pabellon Parc. 4.4, CP:06380, Jerez de los Caballeros (Badajoz)
+34 924730180 administracion@indlab.es  www.indlab.es

Internacional do Azeite para o periodo de
1/12/2024 a 30/11/2025

RELATORIO DE ENSAIO
Relatorio / Amostra: A/ 202514090

Fotos de produtos

i Exird Demeuum.m.

ali Yiegin Q)
E ?ssgvréaﬂ Qlive Ol Demyy

i 'ﬁ'l:.fn
oy da Fonte Corc
45 89, Santa iria "
130-9) erpa
| NF: RTAOTE2 6975

Esses resultados correspondem apenas a amostra analisada.

Este relatério ndo deve ser reproduzido sem a permissao por escrito do laboratdrio de testes, ele s6 sera vélido se aparecer na assinatura original.
Laboratdrio certificado AENOR para UNE-EN ISO 9001:2015/A1:2024 nimero do certificado: ER-0331/2024.

Aincerteza estimada, nos métodos quantitativos, encontra-se ao lado do resultado do teste com sinal +, para um nivel de confianga de 95% (k = 2), expresso em valor absoluto. Caso nédo seja indicado no
relatdrio, é estimado e disponibilizado ao cliente que o solicitar.

Laboratorio Agroalimentario Industrial S.L. esta de acordo com a legislagéo sobre protegéo de dados, de acordo com as disposi¢des da Lei 3/2018 de 5 de dezembro.

Laboratorio Agroalimentario Industrial S.L. (Indlab) ndo tem qualquer responsabilidade pela denominagao feita pelo cliente da amostra enviada, nem por toda a informagé&o que aparece no campo "Ref.
amostra (informacé&o fornecida pelo cliente)” na pagina 1 do relatério e esta informagéo nédo é coberta pelo credenciamento.

P.I. = Procedimento interno.

A descrigéo no cabegalho do relatdrio na pagina 1 refere-se a descrigéo do laboratério laboratorial que realiza a amostra recebida, da qual é responsavel.

Este boletim informativo é valido apenas no suporte de equipe. Toda reprodugédo em papel é considerada uma coépia.

Os resultados da andlise sdo expressos sem corregao.

Os limites séo estabelecidos de acordo com o Anexo | do Regulamento Delegado (UE) 2022/2104 de 29 de Julho e modificagdes subsequentes, Real Decreto 351/2025 de 30 de abril e modificagdes
subsequentes, Regulamento (CE) N.o 333/2007 de 28 de margo e modificagdes subsequentes, Regulamento (UE) 2023/915 de 25 de abril e modificagdes subsequentes e COI/T.15/NC N.o 3.

A classificagéo da avaliagao organoléptica foi realizada de acordo com as caracteristicas descritas no Regulamento Delegado (UE) 2022/2104 de 29 de Julho e modificagdes subsequentes.

Clique neste texto para verificar os Limites Maximos de Residuos de pesticidas de acordo com Regulamento (CE) 396/2005 e modificagdes subsequentes.

O resultado para "Hidrocarbonetos aromaticos policiclicos “ é corrigido para recuperagéo na validagéo de acordo com a gama e esta disponivel para o cliente a pedido.
As andlises acreditadas foram efectuadas ao abrigo do @mbito do ENAC n.° 1089/LE2141. Os comentarios e avaliagdes estao fora deste ambito.

Documento assinado digitalmente por
Macarena Diaz Ramos

ENSAYO

10 17025
N°1089 /LE2141
N°1089 / LE2813
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